
PLATEAUX DE FRUITS DE MER

Réveillons à 

La cantine
du pêcheur

1/2 TOURTEAU
6 HUÎTRES FINES DE CLAIRE 
MARENNES D’OLÉRON N°3

6 BULOTS 

1 LANGOUSTINE
AMANDES DE MER 

1/2 HOMARD BLEU 
1/2 TOURTEAU

6 HUÎTRES FINES DE CLAIRE 
MARENNES D’OLÉRON N°3

6 BULOTS 

1 LANGOUSTINE
AMANDES DE MER  

COMMANDES BLOQUÉES LE MERCREDI POUR RETRAIT LE DIMANCHE
PAR TÉLÉPHONE : 05 53 66 20 20
PAR MAIL : CANTINEDUPECHEUR@GMAIL.COM 



PLATS CHAUDS

Réveillons à 

La cantine
du pêcheur

COMMANDES BLOQUÉES LE MERCREDI POUR RETRAIT LE DIMANCHE
PAR TÉLÉPHONE : 05 53 66 20 20
PAR MAIL : CANTINEDUPECHEUR@GMAIL.COM 

Filet de Turbot doré au 
beurre mousseux

½ Homard bleu rôti 
façon risotto
Risotto onctueux au jus de 
crustacés, crumble pecorino et 
pousses acidulées

Fricassée de grenailles aux 
girolles, jus à la grenade
et condiments acidulés


